
Ledoux Primeurs

2020

vous souhaite un

Bonne-Année

NOËL
Joyeux

et une

Les olives « LUCQUES » : noires ou vertes

Les chips : de Noirmoutier - de Shitaké - de fruits et de

légumes

Les amandes grilées : sel, paprika…
Les mélanges mendiants

Épicerie fine Et la suite ...

les « Chouchou »
les pâtes de fruits naturelles

les marrons glacés

les Cabécous (Pralin au noisette « crispy » enrobé de choco-
lat blanc)

la gamme de caramels au beurre de barratte A.O.P. Cha-
rentes-Poitous

les nougats artisanaux

Les douceurs sucrées
nos apéritifs fruités, 

notre gamme de thés « DAMMANN FRERES », 
et nos incontournables confitures artisanales Christine

FERBER

Sans oublier ...

Les jus artisanaux « Pres-
soirs de Provence » 

Les jus BIO « Moulin de Val-
donne » 

Rue Emile Vandervelde 2
7070 Le Roeulx

Ouverture
le lundi 23/12 de 9h à 18h30 et le mardi 24/12 de 9h à 15h
le lundi 30/12 de 9h à 18h30 et le mardi 31/12 de 9h à 15h

Fermeture
Le 25/12 et du 1/01 au 6/01 2020 inclus.
Réouverture le mardi 7/01 à 9h

N’oubliez pas de passer vos commandes.
Pour le réveillon de Noël avant le mercredi 18 décembre,
Pour le réveillon de Nouvel an avant le jeudi 26 décembre.

Pas encore d’idées ? N’hésitez pas à nous demander conseils, nous vous aiderons volontiers 

Ledoux Primeurs

Les huiles d’olives de Sicile
« Frantoï Cutrera »

primeurs
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Orangettes, Citronettes, Gingembrettes

Tablette origine 70 %
(pérou - Équateur - Costa Rica - Colombie - Vénézuela)

Tabelette fourée (Noix de pécan / sésame - praliné)
Pâte à tartiner

Les chocolats Legast

Carte des fêtes



Violettes

Les Roses

Les Marguerittes

Les Orchidées

Les Pensées

Les Fleurs de courgette

Les Fleurs Comestibles

Les Pommes-four (Petites Cox du pays)
Les Petites Poires à cuire

La Salade de blé

Les Pissenlits blancs

Les Petits Chicons de pleine terre à braiser

Le mélange de jeunes pousses Mesclun

Les Petits choux de Bruxelles

Les Classiques de saison

Les Panais

Les Topinambours

Les Navets beurre

Les Cerfeuils tubéreux

Les Courges: Potimarrons, Butternut, Spaghetti, Crown-Prince

L’assortiment de Carottes anciennes

Les Légumes Oubliés

Les Ananas pain de sucre du Bénin

Les Mangues Kent du Brésil

Les Melons cavaillon de la Réunion

Les Big Papayes formosa du Brésil

Les Fruits de la Passion de la Réunion

Les Mangoustans et Franboutants

Les Mini bananes de Colombie

Les Fruits du Dragon

Les Avocats Haas

Les Physalis

Les Caramboles

Les Kumquats

Les Litchis

Les Grenadillas

Les Fruits du bout du monde

Les Patissons

Les Carottes botte

Les Choux-fleurs

Les Choux verts

Les poivrons

Les Tomates cerises

Les Mini Légumes

Les Truffes Noires

Les Champignons de Paris blancs ou rosés

Les Porto Bello

Les Girolles

Les Pleurottes

Les Morilles hyophilisées

Les Cèpes hyophilisés

Le Mélange Forestier

Les Pieds de Mouton

Les Trompettes de la mort

Les Pieds Bleurs

Les champignons
Pour sublimer 
votre repas

Offrir un cadeau original ?
Offrez dOnc une corbeiLLe de Fruits de saisOn, de fruits exOtiques, un Panier 
gourMand... ... Ou encOre un coFFret d’éPicerie Fine 

Nous vous proposons divers assortiments de fruits 
moelleux… idéal en milieu de table, pour accompa-
gner vos plateaux de fromages ou vos desserts

Les Fraises

Les Framboises

Les Airelles

Les Mûres

Groseilles

Myrtilles

Les Fruits rouges et Petits fruits

Les Abricots

Les Pruneaux

Les Figues

Le Mélange mendiants et exotique

Les Dattes King Medjoul fraîches

Les Petites figuettes sauvages

Les Dattes fourrés à la pâte d’amande

Les Marrons glacés

Les Fruits secs et moëlleux

La Cressonnette

Le Cerfeuil

La Coriandre

La Menthe

Le Romarin

La roquette

La Marjolaine

Le Basilic

Le Laurier

La Citronnelle

Les bouquets garnis frais

Les Aromatiques

Les Fines Rattes du Touquet

Les Pompadours

Les Charlotte de Bretagne

Les Oignons dooux des Cévennes

Les Oignons gibier

L’ail fumé et l’ail Rose du Tam Label Rouget

Les Pommes de Terre et Oignons

Corbeille de fruits de 
saison 2 personnes 

À offrir ou pour se faire 
plaisir

Corbeille de fruit pour 
accompagner un plateau

de fromage

Corbeille de fruit pour

4 personnes

Corbeille fleur de fruits moelleux 

15€ 2990€2490€

3490€
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